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Proposito

Reflexionar sobre la importancia de la
planificacion de una experiencia con
el uso de diferentes aplicaciones y
contenidos digitales y sobre los
procesos de mediacion y
retroalimentacion.




Ruta de
L alu t a actividades

Actividad 1 - app
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Propdsito N
Producto
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Sentido de la
experiencia de
aprendizaje

Situacion . 8 _

Punto de partida de la - SIC nificativa

Experiencia de ~
Aprendizaje




Punto de partida de las experiencias de aprendizaje

Calendario comunal Actividad humana

v -

Problemas y oportunidades 8 Problemas

Retos y
desafios




¢ Sentido de la experiencia de aprendizaje
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Recuperamos
las formas
propias de

conservacion

de alimentos

Competencia
2

Oportunidad

Abundante
produccion de
alimentos

Problema

Alimentos que se
deterioran por
desconocimiento de
Su conservacion




Experiencias de aprendizaje

Situacion

Con frecuencia \
observamos que nuestros
productos alimenticios
producidos en nuestra
comunidad, se
descomponen con

facilidad por
desconocimiento de

\\formas de conservacic')n/

=] —_— 2

Experiencia de aprendizaje

“Recuperamos formas propias de conservacion de alimentos”

£Qué comentario se nos ocurre?



Experiencias de aprendizaje

K partir de la situac&

observada nos planteamos:

S = == e
como v¢Qué técnicas originarias de e e it
~  solucionamos conservacion de  alimentos
® [ estasituacion existen en nuestra localidad?

v¢Por  qué es  importante
conservar los alimentos a traves
de técnicas originarias?

v ¢Cual es el proceso de cada

2. Nos parecié mi r una experiencia de aprendizaje, con
a participacion le nuestra familia. Las actividades que
lesarrollam miliar funcione permanentemente como
alternativa para que no nos falten alimentos.
V4 .
uno de las técnicas? S
.




hacemos |

Se comunica oralmente
en su lengua materna
para explicar las causas
de la descomposicion de
los alimentos haciendo
uso de recursos verbales

y...

Experiencias de aprendizaje

Qué Proposito vg«/@\/j: Propositos
L . especificos

Toma  decisiones que
contribuyen al wuso de
técnicas originarias de
conservacion de alimentos
analizando su impacto en
la vida de las personas
desde una posicion critica
y una perspectiva de
desarrollo sostenible.

Disefia propuesta de
técnicas parala
conservacion de
alimentos como

alternativa a su deterioro

o descomposiciéon a
partir de saberes
ancestrales en dialogo
con los conocimientos

Participa en acciones para
conocer, comprender  los
consecuencias del aportes de su cultura y las
deterioro de los alimentos diversas culturas en el uso de

y propone usar las v técnica originarias de
técnicas originarias de su conservacion de tubérculos y

conservacion... raices frescas.
Recopila datos sobre los tipos y cantidad
de productos alimenticios que se
producen en la localidad, mediante

Sustenta una posicion
critica sobre causas vy

encuestas, los procesa y organiza en -
tablas, representa sus caracteristicas RETROALIMENTACION

asociadas a variables

Competencias que se moviliza

- Se comunica oralmente en su lengua
materna.

- Escribe diversos tipos de textos en lengua
materna.

- Lee diversos tipos de textos escritos en su
lengua materna.

- Resuelve problemas de cantidad.

- Resuelve problemas de Gestién de Datos
e Incertidumbre.

- Convive y participa democraticamente en
la busqueda del bien comun.

- Gestiona responsablemente los recursos
econoémicos.

- Indaga mediante métodos cientificos
para construir conocimientos.

- Explica el mundo fisico basandose en
conocimientos sobre los seres vivos,
materia y energia; biodiversidad, tierra
y universo.



Complejidad de las experiencias de aprendizaje

Qué

obtenemos

Movilizando recursos

Grabador de m]

audio d

Filmorag

Presenta a su
familia una
propuesta de
conservacion de
tubérculos y raices
frescas, haciendo
uso de técnicas
ancestrales




Actividad 2
Reconocemos la
cantidad de

Identificamos y requieren
comprendemos conservar
el problema en

dialogo con la
familia.

e Mediacion

Ruta de actividades de la experiencia

Actividad 5
Disefiamos el
proceso de

Actividad 3 conservacion

Indagamos para cada
sobre las _ tipo de
practicas alimentos.

ancestrales

de

produccion de | el
Actividad 1: [EUUELEELIES  de alimentos.

S

Retroalimentacion

Actividad 7

Presentaos a

la familia las

- técnicas
Actividad 6 BT
Aplicamos las de

(o268 conservacion
N de alimentos

para productos
de la

temporada. Portafolio

Retroalimentacion

Mediacion




Las tareas movilizan procesos

eas de presentacion
ocializacion
reas de disefio y
ivenciacion

Tareas de
ntificacion de
rnativas
& T

Tareas indagatorias

q'u)

Tareas exploratorias




Ejemplo de actividades y tareas

[ Reconocemos Ilos productos alimenticios de nuestra
Actividad 2 comunidad que, por la cantidad de produccién, requieren ser
T conservados.

Identificamos las caracteristicas y propiedades de los
Tarea 2 productos alimenticios que son posibles de ser conservados
g mediante practicas ancestrales.

TUBRRCULOS, BULBOS Y CIERCIA, TEONOLOGIA
RAICES COMESTIBLES Y AMBEENTE | Botéerco

Observamos la siguiente tablay
respondemos:

> ¢Conoces los alimentos que se
encuentran alli?

> ¢ Qué tipo de alimentos son?
»¢;Cuadl de estos alimentos se

producen en la comunidad?




Ejemplo de actividades y tareas
Usamos un procesador de texto:

b P
x> <


Procesador de texto.doc
Procesador de texto.doc

Procesador de texto [Modo de compatibilidad] - Word (Error de activacion de productos) ®= == X

Disefo Formato Referencias Correspondencia Revisar Vista Nitro Pro 9 Q ¢Qué desea hacer? Iniciar sesion Q,. Compartir
= e P L Buscar ~
LAt H - » v o [ —x i— v~ =3= A
o Calibri 12 A A A~ fp i=-i=-%~ €% 2|l T |aasbcedd| AaBbccdd AaBbC AaBbCc AaBbC AaBbCcD: AaBbCcDd AaBbCcDd  AdE d AaBbCcDc ® peemplazar
Copiar ¥ | | »ac
Pegar ) = 2 aty . s = = = S 1 1Si i i i f Enfasi i : i : isi
? ¥ Copiar formato N K S ~abe X; X - A == = = | S & Normal | TSinespa..  Titulo 1 Titulo 2 Titulo Subtitulo  Enfasis sutil Enfasis Enfasisint.. Textoenn.. |s [+ Seleccionar ~
Portapapeles & Fuente i Parrafo i Estilos - Edicion L
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H Uso y aprovechamiento del procesador de texto

Tarea 2: Identificamos las caracteristicas y propiedades de los productos alimenticios
& que son posibles de ser conservados mediante practicas ancestrales
™
- Observamos la siguiente lamina y Doareh —— Rl
< respondemos a las preguntas: Py
= P -
n Preguntas: L 1e
Z 1l m 7 |
3 1. ¢Conoces los alimentos que se ’v )@
o 7 o 3 - a
F encuentran en la lamina? - %5 | S

: - - h =

™~ g ‘!

T | [

@

= 2. ¢Qué tipo de alimentos son?

o & 7
L J

3. ¢Cudl de estos alimentos se producen en la comunidad?

e R
- k7

Elaboramos una tabla de alimentos y su técnica de conservacion

Tubérculos y raices que se | Técnica ancestral con la que puede
producen en la Comunidad ser conservada
Papa

Yuca

Olluco

120+ 119118 1 +17- 1 +16+ 1 +15- 1 14+ 1 +13: 1 120 0 +110 0 410001

Pagina 1de1 96 palabras []¥

H L Escribe aquf para buscar i ' A w7z




Ejemplo de actividades y tareas

4 Cigx > ¢ -
< thex> & . SE
e =< byl 2

W L Indagamos sobre las préacticas ancestrales de conservacion
Actividad 3 de alimentos en comparacién con las utilizadas en la

’), . actualidad.
i Tarea 1 Averiguamos cuantas familias aun hacen uso la conservacion

de los alimentos con practicas ancestrales.

—

Averiguamos la cantidad de familias que aun usan técnicas ancestrales:

Conversamos con nuestra familia y otras personas de la comunidad, sobre la importancia
de la conservacion de alimentos. Preguntamos ¢ ,conocen algunas técnicas ancestrales de
conservacion de alimentos? ¢ en la actualidad aun utilizan estas técnicas ancestrales para
conservar los alimentos?

A partir de las respuestas, obtenemos informacion sobre las técnicas de conservacion de
alimentos que aun se practica en las familias, organizamos una tabla y representamos en

un grafico estadistico.
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Herramien
Insertar Disefio de pagina Férmulas  Datos Revisar  \ista Nitro Pro 9 Disefio Formato Iniciar sesion ‘Q_ Compartir
1&=3 P S
‘% Cortar Calibri (Cuerpc - 10 - AN Ve Ajustar texto Genera = Normal Bueno = A p
P EE Coplar = F . Dar fi Insertar Elimi F t elener O B
Pegar - - - e, . o/ oo Formato ar formato | Incorr nsertar Eliminar Formato Ordenar y uscar
- ¥ Copiar formato R 2-4A < SEIE ESEs S condicional ~ como tabla e = < = & Borrar - filtrar seleccion:r'
Portapapeles IF Fuente [P Alineacion Nimero Estilos Celdas Modificar
3 Grafico - Je
A B C | D | E | F | G | H | 1 | J | K | L | M | N | 0 | P | Q | R | 5 T | u | V' | W | X
1 —
:_ Cantidad de familias que aun usan técnicas ancestrales de conservacion de alimentos iConoce usted alguna técnica ancestral En la actualidad éaun usa alguna
al Ficha para recoger informacion de conservacion de alimentos? técnica ancestr.al de conservacion de
5| alimentos?
E-: Grado: Primera
7| Poblacion objetivo: familias y otras personas de la comunidad
8 | Nimero de estudiantes: 30
9 | Preguntas:
10 | 1 iConoce usted alguna técnica ancestral de conservacion de alimentos? Si{ ) NO( )
11 | 2 En la actualidad {adn usa alguna técnica ancestral de conservacion de alimentos? Si{ ) NO( )
12 | 3 iQué técnicas conoces?
13 nl a2
14: Procesamiento de la informacion
15 | Organizamos una tabla y representamos en un grafico estadistico osu &
16
17 | R Familias
18 N PREGUNTAS 3l NO TOTAL 25 22
19 | 1|iConoce usted alguna técnica ancestral de conservacion de alimentos? 22 8 30
20 | 2|En la actualidad éaln usa alguna técnica ancestral de conservacidn de alimentos? 2 28 30 20
i;— 15 W Pregunta 1
23_ Q M Pregunta 2 o
24_ 10
2|
26 | 5
27|
28| 0 -
29
30: Grado: Segundo O O
31 | Poblacion objetivo: familias y otras personas de la comunidad
32 | Nimero de estudiantes: 32
33 | Preguntas:
34 | 1 éConoce usted alguna técnica ancestral de conservacion de alimentos? SI{ ) NO( )
35 | 2 En la actualidad ¢aln usa alguna técnica ancestral de conservacicn de alimentos? si{ ) NO([ )
36 3 éQué técnicas conoces?
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é¢Qué evaluo?
Competencias
vy niveles de
desarrollo

Escribe diversos tipos 0o—
de textos en su lengua |
materna
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Reflexionamos
de nuestros
avances

éEs importante lo que he desarrollado? ¢Por qué? ¢Como puedo
aplicarlo en mi vida? écomo ayudara a mi familia?

éTuve algunas dificultades en mi trabajo? ¢Cuales? éCémo las
superé?

¢Qué actitudes he puesto en juego al desarrollar las actividades?
reflexiono y comparto con mi familia.

éPor qué es importante conservar nuestros alimentos mediante
las técnicas ancestrales?

éPor qué en la actualidad ya no hacen uso de las técnicas
ancestrales de conservacion de los alimentos?

¢Qué acciones debemos realizar, para recuperar el uso de las
técnicas ancestrales de conservacion de los alimentos?

¢Qué practicas o saberes de nuestros padres, abuelos y yachaq
es importante recordar y asumir en nuestra vida diaria para
mantener el respeto por la Pachamama, nuestros familiares y
amigos?



Elaboramos y presentamos una propuesta de
recuperacion de técnicas de conservacion de
alimentos, como alternativa a su deterioro o
descomposicion a partir de saberes ancestrales en
didlogo con los conocimientos cientificos.
Representamos las técnicas, a través de esquemas o
dibujos que incluye sus etapas.

Mostramos los procesos de las técnicas de
conservacion de los alimentos y explicamos el
procedimiento, los recursos para implementarlos, asi
como las herramientas y materiales seleccionados.
Detectamos los posibles errores en el proceso y
realizamos ajustes.

Explicamos el proceso a nuestra familia, haciendo
uso de los saberes locales, los conocimientos
cientificos, evaluamos el alcance de la validez las
técnicas y propone mejoras.

'E.E,'

¥ mozaBook

Grabador de g
audio . *

Movilizando
diversas
competencias

:

Pintura 4

3
E bones
&organs

Pintura

Producto
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Ruta de actividades de la experiencia

s
PERU | Ministeri
de Educs

Actividad 6
Aplicamos las
técnicas de

Actividad 5 conservacion
Disefiamos el Para productos

de la
— proceso de
Actividad 3 conservacion temporada.

Indagamos para cada
sobre las tipo de

. practicas alimentos.
Actividad 2 ancestrales

Reconocemos la de

cantidad de = oor AT o,
produccionde - Mediacion

Actividad 1: [SIISEEES
: quieren
Identificamos y ia, de proceso
A

o i conservar Evidenci
o Actividades previas. comprendemos
el problema en &

" e

Recojo de evidencias

o para la
E Mediacion retroalimentacion

dialogo con la
familia. Retroalimentacion

Actividad 7

Presentaos a
la familia las
técnicas
ancestrales
de
conservacion
de alimentos

Portafolio

N
Producto con
caracteristica
S especificasj

Evidencia
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éQue
entendemos por




Proceso de acompanamiento
e interaccion con los
estudiantes antes, durante y
después de la experiencia de
aprendizaje.

Mediacion
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éQué
buscamos
que el
estudiante
logre con el
proceso de
mediacion?

Es critico y reflexivo
sobre lo que ocurre en
su entorno.

Evalua e identifica
mejoras.

Toma decisiones y
actua.

N
: PERU | Ministerio
de Educacion
Se desenvuelve en
entornos virtuales.

Identifica
problematicas.

O Q

Reconoce sus
habilidades,
o actitudes y

conocimientos.

o o Propone y comprueba
o soluciones.

Analiza sus decisiones de
manera ética.

Un actuar competente
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* Partir de situaciones
significativas, retadoras.

« Generar interés y disposicion

* Propiciar que los estudiantes
aprendan haciendo

» Partir de los saberes previos

cComo mediar * Propiciar que el estudiante

el proceso de construya su conocimiento
desarrollo de - Aprovechar el error para construir
competencias”? aprendizajes

» Generar el conflicto cognitivo
 Promover el trabajo cooperativo

* Promover el desarrollo del
pensamiento complejo

TSGR
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Centrada en el desarrollo de competencias por
parte de los estudiantes.

cQue tipo de
Interacciones
ayudarian a que los
estudiantes

° Considera las caracteristicas de los estudiantes

Propicia el aprendizaje autonomo del
estudiante.

desarrollen ° | .

: Hace uso de diferentes medios parea el
competencias desde aprendizaje.
una Experiencia de ° Se realiza de acuerdo al nivel real en el que se

Ap ren d | zaj e? encuentran sus aprendizajes.
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Acompanar a los estudiantes en su proceso de
comprension y organizacion para desarrollar la experiencia de
aprendizaje implica:

Comprension de la situacion, problema, reto o desafio
planteado en la EdeA.

| | I 4
Mediacion
a n te S d e I Comprensién del propdésito de aprendizaje de la EdeA, que se

espera que €l o ella aprenda.
desarrollo de la | -
- - El producto a realizar y las caracteristicas que se espera tenga
ex p e rl e n C I a d e ese producto (criterios de evaluacion)

a p re n d I z aJ e Planificar su trabajo para desarrollar las actividades propuestas en

la experiencia de aprendizaje

Clarificar conceptos, nociones, ideas clave, procedimientos a realizar
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Acompanar a los estudiantes en su proceso de
comprension y organizacion para desarrollar la experiencia de
aprendizaje implica:

Propiciar el analisis de los recursos
personales y medios que tiene a disposicion

= = X ara desarrollar la experiencia de
M ed lacion gprendizaje. "
durante la
ex pe ri enc i a d e Propiciar la reflexidon sobre qué requiere leer,
_ _ preguntar, conocer o aprender para
d p ren d |ZaJ e desarrollar lo que le propone la experiencia

de aprendizaje.

Realizar preguntas y repreguntas para
acompanarlos en el proceso de descubrir
gué requiere hacer para mejorar sus
producciones.
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Acompanar alos estudiantes en su proceso de
comprension y organizacion para desarrollar la experiencia de
aprendizaje implica:

Orientar a los estudiantes en el proceso de
revision de los propositos de aprendizaje y

13501 Med |aC’|0n criterios de evaluacion con relacion a los
o) despues del logros obtenidos como producto.
A Propiciar la reflexion acerca de lo que hizo y
desarrollo de la Shiuemai
experlenCIa de Llevarlos al andlisis sobre qué dificultades
- - tuvo, qué estrategias o procedimientos le
el p ren d |ZaJ = fueron mas eficientes y cuales no.

Propiciar la reflexion sobre que aspectos se
requiere fortalecer para mejorar sus
procesos de aprendizaje.
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Se requiere generar un clima para el
aprendizaje en el que el error se vea
como un elemento para construir
nuevos caminos.

¢Como llevar

b

issif] Considerar siempre que no existe una
a;i;éﬁiggg d Ca bO una unica forma de realizar la mediacion,
)> = = Z se requiere actuar con flexibilidad
H mec' lacion frente a las caracteristicas y
com petente'? necesidades de los estudiantes.

Generar la reflexion constante de los
estudiantes, haciendo preguntas y
repreguntas, sin dar la respuesta
correcta.
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é¢Qué entendemos
por




Proceso en el cual se devuelve
Informacion a los estudiantes, a
partir de evidencias de
aprendizaje:

Lo que ha logrado

Aguello que aun no ha logrado
y
* Lo que puede hacer para

mejorar.

J | Ministerio

de Educacion
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Hacer
sugerencias

Expresar
inquietudes

Proceso de

Valorar

Clarificar

Daniel Wilson (Proyecto Zero)
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Hacer Preguntas
sugerencilas . .
universales:
- ¢ Por qué?
Expresar - CQUé?
inquietudes - ¢CoOmo?
- %Cu_é_ndo? N
larificar: El clarificar a

Proceso de

través de preguntas que
permitan entender mejor
algunos puntos o que dan
a conocer ideas que no se

han expresado, es algo
importante antes de poder
ofrecer retroalimentacion.

Valorar

Clarificar

Daniel Wilson (Proyecto Zero)
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Hacer
sugerencias

Valorar: Hacer énfasis en
los puntos positivos, en las
fortalezas y aspectos
interesantes, y en los
comentarios honestos del
trabajo de otro, ofrece un
clima de confianza
necesario para que se
desarrolle una buena sesion
de retroalimentacion.

Expresar
inquietudes

Valorar

Clarificar

Daniel Wilson (Proyecto Zero)
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Expresar inquietudes:
legitimas, tales como
preocupaciones o
dificultades o desacuerdos
con algunas de las ideas en
cuestion.

Hacer
sugerencias

Expresar
inquietudes

“¢ Has considerado...?”
Valorar ) _
¢, Me pregunto si lo
gue quieres decir

Clarificar es...?”
“¢ Tal vez ya pensaste
acerca de esto
pero...?”

Daniel Wilson (Proyecto Zero)
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Hacer

sugerencias :
Hacer sugerencias.

nos pide conectar en
forma constructiva
nuestras inquietudes,
preocupacionesy
preguntas de tal forma
gue el estudiante (o
colega) puede utilizarlas
como retroalimentacion
positiva.

Expresar
inquietudes

Valorar

Clarificar

Daniel Wilson (Proyecto Zero)
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Formal Informal TIPOS
Verbal No Escrita | Actuada FORMAS
Verbal
& y; FUENTES
Docente Compaferos Autoevaluacion

Daniel Wilson (Proyecto Zero)
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iSi, se puede!

\ Quiero hacerlo

No puedo hacerlo

No lo haré

Curso intensivo MIR Asturias
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